
アミューズ

空豆胡麻豆腐 ちりめん山椒と小松菜
白海老のタルタル

じっくり煮込んだ和牛と季節野菜のグラタン風スープ
カルタファタ包み

アイナメと帆立貝の鉄板焼き
グリンピース白味噌ソースとバターソイソース

農園直送有機野菜のヘルシーサラダ

黒毛和牛A4サーロイン 80g

梅しらすガーリックライス
赤出汁、香の物

季節のデザート

Amuse - Bouche

Broad Bean Tofu, Dried Young Sardines &
Japanese Mustard Spinach, Japanese Glass Shrimp

Stewed Wagyu Beef & Vegetables,
Wrapped Carta Fata, Gratin Soup Style

Fat Greenling & Scallops
Green Peas & Miso Sauce, Butter Soy Sauce

Organic Vegetable Salad“Farm-to-Table”

Japanese Wagyu Beef Sirloin A4 80g

Ume & Baby Sardine Rice,
Red Miso Soup & Japanese Pickles

Seasonal Dessert

S p e c i a l  C o u r s eS p e c i a l  C o u r s eスペシャルコーススペシャルコース

Please note the menu may change without notice due to availability of seasonal ingredients. Please notify the attendant if you are allergic to certain foods. Rice served is a product of Japan.
入荷状況により内容が変更となる場合がございます。食材によるアレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し出ください。当ホテルでは国産米を使用しております。


