
7/1～8/31

KOTOH I R AKOTOH I R A

¥18,000¥18,000

先
付
　
山
芋
豆
腐
　
甘
海
老
紹
興
酒
漬
け

　
振
り
柚
子

前
菜
　
モ
ロ
ヘ
イ
ヤ
の
浸
し
　
う
な
ぎ
の
生
ハ
ム
仕
立
て

　
小
切
茄
子
田
楽
　
枝
豆
擬
製
豆
腐
　
暁
寄
せ

御
碗
　
穴
子
し
ん
じ
ょ
う
の
沢
煮
椀

御
造
り

　
鮪
　
鯛
　
太
刀
魚

焼
物
　
う
な
ぎ
の
炭
火
焼
き

強
肴
　
蕃
茄
の
印
籠
蒸
し

揚
物
　
う
な
ぎ
の
春
巻
き

箸
休
め

　
島
ら
っ
き
ょ
う
の
酢
漬
け

食
事
　
鮎
一
夜
干
し
と
新
蓮
根
の
金
平
の
土
鍋
御
飯

　
赤
出
汁
　
香
の
物

デ
ザ
ー
ト

　
ド
ラ
イ
フ
ル
ー
ツ
の
水
羊
羹

Amuse-bouche Yam tofu, sweet shrimp marinated Shaoxing wine, yuzu

Appetizers Boiled molokhiya, eel ham, grilled eggplant with miso paste
 Edamame tofu, potato & bell pepper paste

Soup Clear soup, conger eel fish cake & vegetables

Sashimi Tuna, sea bream, scabbard fish

Grilled food Charcoal-grilled eel

Hot food Steamed tomato with soy braised pork

Fried food Eel spring rolls

Side dish Pickled shallots

Rice set Dried sweet fish, lotus root kinpira 
 with pot rice, red miso soup Japanese pickles

Dessert Mizu yokan with dried fruit, white wine jelly

琴平 清流会席

Please note the menu may change without notice due to availability of seasonal ingredients. All prices include taxes and service charges. Please notify the attendant if you are allergic to certain foods. Rice served is a product of Japan.
入荷状況により内容が変更となる場合がございます。表示料金には税金・サービス料が含まれております。食材によるアレルギーのあるお客様は予めスタッフにお申し出ください。当ホテルでは国産米を使用しております。


