
オーダーバイキング

飲茶プラン 北京ダック・飲茶プラン
Dim sum course Special Dim sum course

３種特製蒸し点心 ３種特製蒸し点心
３種点心 ３種点心

Special Dim sum Special Dim sum

オーダーバイキング点心 北京ダックバイキング
選択点心 北京烤塡鴨
 Dim sum Peking duck

北京ダックバイキング追加　1名様1,500円 オーダーバイキング点心
選択点心

逸品スープ  Dim sum

自選是日湯
Today's recommended soup 本日の逸品

当日料理

季節の野菜炒め Today's recommended dishes

当日素菜料理 
Today's recommended vegetable dish 逸品スープ

自選是日湯

本日のお食事 Today's recommended soup

当日麺飯
Today's recommended Noodle or rice 季節の野菜炒め

当日素菜料理 

デザート Today's recommended vegetable dish

季節好点心 
Dessert 本日のお食事

当日麺飯
Today's recommended Noodle or rice

デザート
季節好点心 

Dessert

税サ別 税サ別

※ラストオーダー13:00

※未就学児…大人1名様につき１名サービス　就学児…半額料金

※メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。
※The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

It will be an order buffet format for 90 minutes. separate sheet will be provided
when ordering.

¥6,800 ¥8,800
¥5,471 ¥7,080

９０分のオーダーバイキング形式のご注文となります。

ご注文の際は別紙にてご用意いたします。

【ランチタイム限定】



白虎 朱雀
Bai hu Zhu que

春陽芽吹焼拼盤 春風海香焼拼盤
Appetizer Appetizer

羅定豆豉蒸地蛤 貴妃銀針翅春餅
Steamed shell fish with blackbeans sauce Stir fried crab meat and egg with fish fin

季節の蒸しスープ
春旬是日靚燉鶏

Today's steamed soup 羅花乾貝蒸燉鶏
Scallop and chicken's steamed soup with bird's nest

北京ダック1本追加＋1200円

海老とツブ貝・青海苔の強火炒め ミルクの天ぷら ～青海苔風味～
紫菜明蝦炒螺片 青海苔脆皮鮮奶

Stir fried scallop and seaweed Deep fried seaweed with milk

北京ダック1本追加＋1200円
牛バラ肉とカブの柔らか煮

柱候菁青炆牛腩

Stewed beef dish

泡辣菠士頓龍蝦
Steamed lobster with spicy sauce

桜海老雲吞生麺
Chelly shrimp and dumplings soup noodle

鎮江酥魚拼羊骨
Pan fried lamb with black vinegar sauce

杏仁豆腐・デザート
美點杏仁凍豆腐

Almond jelly ＆ sweets

桜蝦撈雲吞生麺
Cheely shrimp and dumpling's soup noodle

マンゴープリン・季節のデザート
耀輝香忙滑布旬

Mango pudding ＆ Sweets

税サ別 税サ別

※ランチタイム限定　※２名様からのご注文になります。

※コースラストオーダ ー14:00　Course lastorder 14:00

※メニューの金額は税込み.サービス料込みの金額になります。仕入れ状況により内容が変わることがございます。
※The menu is included 13% sunvice charge Contents of the menu may be changed with purchasing cond itions

¥10,000 ¥16,000
¥8,046 ¥12,873

ツバメの巣・飾り大根・干し貝柱の
蒸しスープ

海老ワンタン麺
～釜揚げ桜海老スープ仕立て～

骨付きラム肉の煎り焼き
甘鯛の松笠仕立て ～鎮江黒酢ソース～

桜海老の煮込み麺
～海老ワンタン添え～

前菜盛り合わせ
～焼き物・冷菜～

季節の前菜盛り合わせ
～焼き物・旬の冷菜～

地ハマグリと発酵黒大豆蒸し
～香港スタイル～

蟹肉・蟹卵とコニッシュジャックの炒め
～中華クレープ包み～

活オマール海老の姿蒸し
～発酵唐辛子仕立て～


