
シーザーサラダ
ポーチドエッグ  クルトン  グラナパダーノ
（ポークロインのグリル追加  + ¥ 5 5 0）

¥ 2 , 5 5 0

鴨のコンフィ
農園サラダ

ラズベリーとカシスマスタードのドレッシング
¥ 3 , 4 5 0

農園サラダ
フルーツ  クリスピーナッツ  カロテン味噌ドレッシング

（海老のグリル追加  + ¥ 75 0）
¥ 2 , 3 5 0

マグロ  インゲン豆  トマト ミモザ  オリーブ  アンチョビ
ニース風サラダ

¥ 3 , 1 0 0

海苔塩フレンチフライ
¥ 1 , 3 0 0

サンジェルマン  春野菜
¥ 2 , 2 5 0

本日のスープ
¥ 1 , 8 5 0

チキングージョン（ささみのフライ）
柚子胡椒マヨ

¥ 2 , 2 5 0

グリルハンバーグステーキ  2 0 0 g
ジンジャーソース

¥ 3 , 10 0

マルセイユ風ブイヤベース
¥ 3 , 4 0 0

トラウトのオーブン焼き
シードルヴァンブランソース  シャンピニオン

¥ 3 , 1 0 0

骨付きラム
パセリクラスト ペルシヤード ニース風ラタトゥイユ

¥ 4,75 0

グリルチキンバスク風  ヌイユ
¥ 3 , 10 0

オマール海老テールの網焼き
ハーブバター  レンズ豆の煮込み

¥ 4,75 0

黒毛和牛ロインの網焼き 1 5 0 g
農園直送野菜（ビーフジュー又は黒胡椒ソース）

¥ 1 2 ,75 0

DAB牛ロインの網焼き
農園直送野菜（ビーフジュー又は黒胡椒ソース）

1 5 0 g…¥ 4, 1 5 0
3 0 0 g…¥ 8 , 1 5 0

トマホークステーキ  10 0 0 g
フレンチフライ 農園直送野菜

¥ 18 , 5 0 0

ブラックアンガス Tボーンステーキ
 クリーミーマッシュドポテト ガーデングリーン

¥ 18 , 5 0 0

Tボーンステーキの中でも最高部位の
ポーターハウスステーキ（約850g）

R e c o m m e n d
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※表示料金には税金・サービス料が含まれております。

A  L a  C a r t e  M e n u

バニラアイスクリーム
¥ 1 , 2 0 0

チーズ盛り合わせ
¥ 3 , 10 0

D E S S E R T

S T A R T E R

L I G H T  M E A L

M A I N  D I S H D E S S E R T

国産牛ビーフバーガー
モントレージャックチーズ  柚子胡椒アイオリ

¥ 3 , 4 0 0

ミニビーフバーガー
チーズ＆ベーコン  フレンチフライ添え

¥ 2 , 9 0 0

お子様カレーとコーンスープ
¥ 2 , 5 5 0



A  L a  C a r t e  M e n u

 Black Angus T-bone

Creamy Mashed Potatoes and Garden Green

¥ 18 , 5 0 0

Porterhouse steak
weighing approximately 850g

＊All prices include taxes and service charges.

C a esa r  Sa l a d

Poached Egg, Croutons, Grana Padano
（Ad d  G r i l l e d  Po r k  Lo i n  + ¥ 5 5 0）

¥ 2 , 5 5 0

Du c k  co n � t

fa r m - to - ta b l e  ve ge ta b l e  sa l a d ,

ra s p b e r r y  &  ca ss i s  m u sta rd  d ress i n g
¥ 3 , 4 5 0

G a rd e n  G re e n  Sa l a d

Fr u i ts  a n d  C r i s py  N u ts, C a ro te n e  &  M i so  Dress i n g
（Ad d  J a m o n  Se r ra n o  + ¥ 8 5 0） 

¥ 2 , 3 5 0

Tu n a ,st r i n g  b ea n s, to m a to,

m i m osa , o l i ve, a n c h ov y, n i co i se
¥ 3 , 1 0 0

Seawe e d  Fre n c h  Fr i es
¥ 1 , 3 0 0

Sa i n t  G e r m a i n

Le g u m es  d e  Pr i n te m ps
¥ 2 , 2 5 0

So u p  of  t h e  Day
¥ 1 , 8 5 0

C h i c ke n  F i n ge rs

Yu z u - Pe p p e r  M ayo
¥ 2 , 2 5 0  

Gril led Sal isbury Steak 200g

Ginger Saucee
¥ 3 , 10 0

Bouil labaisse Marsei l les style
¥ 3 , 4 0 0

Ove n  Roa ste d  Tro u t

C i d e r  Vi n  B l a n c  Sa u ce, C h a m p i g n o n
¥ 3 , 1 0 0

Lamb

Parsley Crust, Persi l lade, Ratatouil le-Nice Style
¥ 4,75 0

Gril led Chicken, Basque Style, nouil le
¥ 3 , 10 0

Gril led Lobster Tai l

Herb Butter, Braised Lenti ls
¥ 4,75 0

Gril led Wagyui Beef Loin 150g

Seasonal  Farm-to-Table Vegetables
（Beef Jus or Black Pepper Corn Sauce）

¥ 1 2 ,75 0

DAB Gri l led Beef（Austral ian Beef）
Seasonal  Farm-to-Table Vegetables
（Beef Jus or Black Pepper Corn Sauce）

1 5 0 g…¥ 4, 1 5 0
3 0 0 g…¥ 8 , 1 5 0

Gril led Beef Tomahawk 1000g
f re n c h  f r i es,

Seasonal  Farm-to-Table Vegetables

¥ 18 , 5 0 0

R e c o m m e n d

Va n i l l a  I ce  C rea m
¥ 1 , 2 0 0

I n te r n a t i o n a l  C h e ese  Se l e c t i o n
¥ 3 , 10 0
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M o n te rey  J a c k  C h e ese b u rge r

(Japanese Beef Patty 200g, Yuzu-Pepper Aioli)

¥ 3 , 4 0 0

K i d s ’  Se t
（Cream of Corn Soup, Kids’ Curry, Steamed Rice)

¥ 2 , 5 5 0

M i n i  B e ef  S l i d e rs

w i t h  Fr i es, C h e ese, B a co n
¥ 2 , 9 0 0


