
オニオングラタンスープ ニセコ高橋牧場チーズ
Onion Gratin Soup, Niseko Cheese

¥2,300

北海道真鱈のポワレ
フォレスティエール ブルギニョンバターソース
Pan-Seared Cod, Forestiere,
Bourguignon Butter Sauce ¥3,700

北海道ビーフバーガー ニセコ高橋牧場チーズ
Hokkaido Beefburger, Niseko Cheese

¥4,800

かみふらの和牛のカレーライス
Japanese Beef Curry, Steamed Rice

¥5,050

北海道鮭とイクラ丼
Salmon and Ikura Rice Bowl

¥5,200

かみふらの和牛ロインの網焼き
ビーフジュ又は黒胡椒ソース
Grilled Wagyu Beef Loin,
Beef Jus or Black Peppercorn Sauce ¥14,200

＊All prices include taxes and service charges. ＊Rice served is a product of Japan. ＊If you have any special dietary needs or food allergies,  please contact our Team Members.
※表示料金には税金・サービス料が含まれております。※当ホテルでは国産米を使用しております。※食物アレルギーなどお食事に特別なご要望があるお客様はホテルスタッフまでお申し付けください。

Enjoy a menu full of fresh ingredients shipped directly from Hokkaido.
期間 ： 2023年 1/10（火）～ 3/31（金）
5:00PM～11：00PM（L.O10：30PM）

Hokkaido Dinner Set  Menu

1名様  ¥15,000

鯛と北海道昆布和え  ビーツ  青海苔ジュレ
Snapper and Kelp, Beetroot , Seaweed Jelly

オニオングラタンスープ  ニセコ高橋牧場チーズ
Onion Gratin Soup, Niseko Cheese

北海道真鱈のポワレ  フォレスティエール  ブルギニョンバターソース
Pan-Seared Cod ”Forestiere”  Bourguignon Butter Sauce

かみふらの和牛A4ロイン80gの網焼き
野菜のグラッセとキャロットムース  マデラソーストリュフ風味

Grilled Japanese Beef Loin(A4 ranked 80g),
Vegetables, Carrot Mousse

Madeira Wine Reduction, Tru!es

イチゴフロマージュブランのデザート
（北海道原乳使用）

Strawberry “Crémet d'Anjou”

コーヒー/紅茶
Co"ee/ Tea

In Room Dining

北海道から直送された
新鮮な食材をふんだんに使ったメニューを

お楽しみください

A la  carte  Menu


