
H I L T O N  T O K Y O  O D A I B A

2025
CHRISTMAS

CAKE



WEBサイトよりお申し込みください
QRコードをクリックまたは読み取ってくださいHow to Order

PREM IUM

COFFRET DE TRÉSOR

色彩豊かに仕上げた、厳選素材を惜しみなく使った極上のケーキ。ベルギー産チョコレートで仕立てたラグジュアリー
なボックスを開けると、色鮮やかな4種類のケーキが現れます。「さくらももいちご」や「あまりん」、冬にだけ出会える
希少な「白銀のマンゴー」など、世界でも限られた食材をふんだんに使用。さらに、無添加卵や発酵バターなど、素材の
力を最大限に引き出すパティシエの技が光る、唯一無二のクリスマスケーキです。
A masterpiece of vibrant colors and the finest ingredients. Open the elegant box crafted from premium Belgian chocolate, and 
you’ll discover four exquisite cakes, each with its own distinct flavor and charm. Every piece is made with carefully selected 
ingredients ̶ from the exceptionally rare winter-grown Hokkaido mango to a limited strawberry variety cultivated by only a 
handful of dedicated farmers. Using additive-free eggs and fermented butter chosen personally by our pastry chef, each cake 
is designed to highlight the natural character of the fruit, creating a collection that embodies true luxury and craftsmanship.

コフレ・ド・トレゾール
彩の宝箱

W22 × D22 × H10cm

¥5O,OOO

A l l e r g e n

2025
CHRISTMAS CAKE

徳島県産
さくらももいちご＆
埼玉県産あまりん

×
ショートケーキ

愛媛県産
「中山栗」＆
熊本県産栗

×
モンブラン

山梨県産
シャインマスカット

×
ショートケーキ

北海道産「白銀のマンゴー」×チーズケーキ

限 定 5台
Limited edition of 5

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef


LA POCHE ENCHANTÉE

色とりどりのマカロンをあしらい、華やかなバッグをイメージしたケーキ。いちごとラズベリー
のゼリー、いちごクリーム、ピスタチオのガナッシュを重ね、まろやかなフランス産ホワイト
チョコレートで包みました。土台には薄焼きの生地をフレーク状にしたフランス菓子
「フィアンティーヌ」を用い、サクサクとした軽快な食感をプラス。遊び心あふれる一品です。
A glamorous cake inspired by a stylish handbag, adorned with colorful macarons. Layers of 
strawberry and raspberry jelly, strawberry cream, and pistachio ganache are wrapped in 
smooth, milky French white chocolate. The base features a crisp French biscuit for a light, 
delightful texture ̶ an exquisite creation that excites both the eyes and the palate.

ラ・ポッシュ・アンシャンテ
クリスマスの夢がつまった魔法のバッグ

Φ12cm × H11cm

¥1O,OOO

A l l e r g e n

2025
CHRISTMAS CAKE

WEBサイトよりお申し込みください
QRコードをクリックまたは読み取ってください

How to Order
10/10-11/10お申込みまで
早 割 特 典  ¥9,000

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef


ネージュ・ブランシュ
雪のようにとろけるホワイトクリスマス

Φ12cm × H6cm  ¥6,5OO
Φ15cm × H6cm  ¥7,5OO

A l l e r g e n

2025
CHRISTMAS CAKE

雪景色をイメージした、ふんわりと軽やかな王道ショートケーキを2つのサイズで
ご用意。甘みと酸味のバランスに優れたいちごをトッピングだけでなく、2層に重ね
ました。北海道産の生乳100％クリームのなめらかさと調和し、いちごの魅力を存分
に味わえる一品です。
A classic strawberry shortcake, elegantly crafted to resemble a snowy winter landscape. Available 
in two sizes, this light and fluffy creation features strawberries with a perfect balance of sweetness 
and acidity, layered generously through two tiers and finished with a beautiful topping. Made with 
100% Hokkaido fresh cream, its smooth, silky texture and delicate sweetness enhance the natural 
charm of the strawberries ̶ a timeless delight that captures the essence of pure elegance.

NEIGE BLANCHE

WEBサイトよりお申し込みください
QRコードをクリックまたは読み取ってください

How to Order
10/10-11/10お申込みまで

早割特典  12cm ¥6,000 15cm ¥7,000

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef


カドー・ドゥ・レーヴ

CADEAU DE RÊVE

夢のようなプレゼントボックス

W16.5 × D7 × H4.5cm

¥5,8OO

A l l e r g e n

2025
CHRISTMAS CAKE

クリスマスプレゼントを思わせる華やかなチョコレートケーキ。フランス産カカオ66％
のスイートチョコと40％のミルクチョコを合わせ、濃厚さと軽やかさを両立しました。
中にはバニラ香るクレームブリュレと、サクサクのチョコフレークを忍ばせています。
口に運ぶたびに、多彩な味わいと食感のハーモニーが広がります。
A chocolate cake inspired by a Christmas present. Crafted with 66% French sweet chocolate and 
40% milk chocolate, this elegant creation achieves a perfect balance of richness and lightness. 
A layer of smooth vanilla custard cream and crisp chocolate flakes add delightful contrast, 
creating a harmonious blend of flavors and textures ̶ a gift of indulgence for the holiday season.

W EBサイトよりお申し込みください
QRコードをクリックまたは読み取ってください

How to Order
10/10-11/10お申込みまで
早 割 特 典  ¥5,000

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef


2025
CHRISTMAS CAKE

パネトーネ

PANETTONE

Φ6.5cm × H7.5cm

¥6OO

A l l e r g e n

卵とバターを贅沢に使用したパネトーネ種の風味豊かな生地に、フルーツとドレインチェリーを練りこんだ、イタリア
のクリスマススイーツ。今年は少人数でもお楽しみいただけるよう、ミニサイズでご用意しました。

A beloved Italian Christmas treat, now in a charming mini size. Made with a rich, buttery dough using plenty of eggs and 
butter, this panettone is filled with sweet dried fruits and glazed cherries for a burst of festive flavor. Soft, fragrant, and full 
of holiday warmth ̶ it’s perfect for enjoying with family or friends, even in a small gathering.

W EBサイトよりお申し込みください
QRコードをクリックまたは読み取ってくださいHow to Order

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef


2025
CHRISTMAS CAKE

シュトーレン

STOLLEN

W24 × D8cm

¥4,2OO

A l l e r g e n

Marzipan Rohmasse is wrapped in a dough made from a mixture of five spices and baked to moist perfection. Enjoy the various 
flavors of this classic Christmas sweet by slicing it into small portions.

マジパンローマッセを５種類のスパイスを配合した生地で包み込み、しっとりと焼き上げたクリスマスの定番スイーツ
です。少しずつ切り分けて味の変化を楽しみながらお召し上がりください。

WEBサイトよりお申し込みください
QRコードをクリックまたは読み取ってくださいHow to Order

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef


How to Order

ヒルトン東京お台場　〒135 - 8625  東京都港区台場1-9 -1　hiltonodaiba.jp

※写真はイメージです。商品仕様は予告なく変更になる場合がございます。
※表示料金には消費税が含まれております。　

早 割 特 典
2025年 10月10日（金）～ 11月10日（月）まで

一部落花生も使用している生産ラインによる材料を使用しています。
アレルギー情報についてはホテルへお問い合わせください。

特定原材料8品目
A l l e r g e n

小麦卵 乳くるみ

2025年10月10日（金）‐‐‐12月20日（土）
予 約 期 間

2025年12月20日（土）‐‐‐12月25日（木）
ヒルトン東京お台場 2F

※お引渡しの5日前まで

お 引 渡 し

H I L T O N  T O K Y O  O D A I B A

ご　注　文　方　法

レストラン総合案内

03-5500-5580
（10:00AM - 8:00PM）

WEBサイトよりお申し込みください

WEB予約はこちら
（QRコードをクリックまたは読み込んでください）

https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists[]=64f081da9de586054c3bc00c
https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef
https://www.tablecheck.com/shops/luminous/reserve?menu_lists=6721e73a30f77c2593963aef

